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En cas d'allergies, veuillez informer votre serveur
Kindly inform your waiter of any allergies

Taxes et services compris dans le prix
All our prices are including taxes and service charges



ENTREES

Starters

Les ceufs bio mimosa, mayonnaise légére a la truffe, salade
fraicheur et oignons frits

Organic deviled eggs, light truffle mayonnaise, fresh salad and
crispy onions

ne

Carpaccio de gambas et guacamole, zestes de citrons, jeunes
pousses

Shrimp carpaccio with guacamole, citrus zest, and baby greens.
16€

Pinsa romana, pesto et burrata crémeuse, tomates cerises et
mortadelle, pickles d'oignons rouges, riquette et olives
taggiasche

Pinsa romana, pesto and creamy burrata, cherry tomatoes and
mortadella, pickled red onions, arugula and taggiasca olives
14€

Le crevette roll en persillade, mayonnaise & I'estragon
Garlic parsley shrimp roll, tarragon mayonnaise
15€



PLATS

Main Courses

Le cordon bleu au comté du Café, risotto de Fregola Sarde & la
Truffe, sauce cépes, tuile de parmesan
Cordon bleu with comté cheese, fregola sarda risotto with
truffle, porcini sauce, parmesan tuile

25€

Entrecote de boeuf Simmental, pormmes allumettes en persillade,
sauce au poivre vert
Entrecote steak, parsley potatoes, green pepper sauce

29 €

Filet de bar, caviar d’aubergines, tomates cerises confites,
émulsion d'une soupe de poissons
Sea bass fillet, eggplant caviar, confit cherry tomatoes, fish
soup emulsion

24 €

Gnocchi & la creme de truffe, noisettes, riquette
Homemade gnocchi with truffle cream, hazelnut, riquette
23 €

Le burger, emmental, compotée d’oignons caramélisés, burger
sauce, frites maison et salade
The burger, emmental, caramelized onion compote, burger
sauce, homemade fries and salad

2€

Menu enfant / Child menu
15€




DESSERTS

Crémeux citrons biscuit parfumés a la fleur doranger,
meringues, crumble
Lemon cream, orange blossom-scented biscuit, meringues,
crumble

9€

La créme caramel du Café
Homemade vanilla creme caramel
9€

Choux craquelin, creme mascarpone a la vanille, coulis de
chocolat
Choux pastry, vanilla mascarpone cream, chocolate sauce

9€

Cookies pistache et framboise, creme de pistache et coulis de
fruits rouges
Pistachio and raspberry cookies, pistachio cream and red fruit
coulis

10€

Assiette de fromages
Cheese platter
10€

En cas d'allergies, veuillez informer votre serveur
Kindly inform your waiter of any allergies

Taxes et services compris dans le prix
All our prices are including taxes and service charges



TAPAS

Saucisson env 559 9€
Sausage env bbg

Accras de morue, sweet chili sauce 9,5€
Cod accras, sweet chilli sauce

Terrine de foie gras 19€
Foie gras terrine

Petites sardines a I'huile d'olive 18€
Small sardines in olive oil

Panisses de chez artisan Dagj, mayonnaise ¢ la creme de truffe  15€
Panisses de chez artisan Daqi, mayonnaise with truffle cream

Planche de charcuterie 18€
Charcuterie platter

Planche de fromages 15€
Cheese platter

Planche de charcuterie et de fromages 30€
Charcuterie and cheese platter

Planche du chef 38€
Chef’s platter



